
Elysium Athens Rooftop

Σας καλωσορίζουμε στο Elysium, έναν χώρο που δημιουργήθηκε για να προσφέρει 

αυθεντικές γεύσεις, εκλεπτυσμένη ατμόσφαιρα και στιγμές αληθινής απόλαυσης.

Το όνομα Elysium έχει ελληνικές ρίζες και μυθολογική σημασία. Αναφέρεται στα Ηλύσια Πεδία, 

τον μυθικό τόπο όπου οι ψυχές των ενάρετων και ηρώων έβρισκαν αιώνια γαλήνη, ομορφιά 

και ευτυχία. Εμπνευσμένοι από αυτόν τον συμβολισμό, δημιουργήσαμε έναν σύγχρονο 

παράδεισο γήινης απόλαυσης, με πανοραμική θέα στην Ακρόπολη, μεσογειακή κουζίνα 

βασισμένη σε εκλεκτές πρώτες ύλες και έναν χώρο όπου κάθε γεύμα 

γίνεται εμπειρία.

We warmly welcome you to Elysium, a place created to offer authentic flavors, 

refined ambiance and moments of true pleasure. The name Elysium is

 of Greek origin, with deep mythological significance. It refers to the Elysian Fields, 

the mythical realm where the souls of the virtuous and heroic found eternal peace, beauty 

and bliss. Inspired by this symbolism, we created a modern paradise of earthly pleasure, 

with panoramic views of the Acropolis, based on Mediterranean cuisine 

using top quality raw materials and a place where every meal becomes 

a memorable experience.



MENU
Ορεκτικά  |  Appetizers

Ψητά λαχανικά με μανούρι και λάδι άνηθου

Grilled vegetables with manouri cheese and dill oil

- 13 -

Παραδοσιακή σφακιανόπιτα   με μέλι και σουσάμι

“Sfakianopita”  (traditional Cretan cheese pie) with honey and sesame

- 12 -

Μαστέλο ψητό με σπιτική μαρμελάδα τομάτας και γλυκό μπούκοβο

Grilled mastelo cheese with homemade tomato chutney and sweet chili

- 14 -

Κατσικίσιο τυρί με μαρμελάδα σύκου, φυστίκι Αιγίνης και χαρουπόμελο

Goat cheese with fig jam, pistachio from Aegina island and carob honey syrup

- 15 -

Carpaccio λαβράκι μαριναρισμένο με ελαιόλαδο, αγγούρι, φρέσκο άνηθο και σχοινόπρασο

Sea bass carpaccio marinated with olive oil, cucumber, fresh dill and chives

- 19 -

Παραδοσιακά ντολμαδάκια με sauce γιαουρτιού

Traditional stuffed vine leaves with yogurt sauce

- 14 -

Πατάτες τηγανητές

French fries

- 5 -



Σαλάτες | Salads

     Χωριάτικη σαλάτα με τομάτα, αγγούρι, πιπεριές, ελιές, τυρί φέτα 

και έξτρα παρθένο ελαιόλαδο

Greek salad with tomato, cucumber, peppers, olives, feta cheese 

and extra virgin olive oil

- 13 -

      Πράσινη σαλάτα με ρόκα, μαυρομάτικα φασόλια, τοματίνια και sauce μοσχολέμονο 

Συνοδεύεται με καπνιστό σολομό

Green salad with arugula, black-eyed beans, cherry tomatoes and lime dressing

 Served with smoked salmon 

- 16 -

Πράσινη σαλάτα με ρόκα, μαυρομάτικα φασόλια, τοματίνια και sauce μοσχολέμονο 

Συνοδεύεται με κοτόπουλο

Green salad with arugula, black-eyed beans, cherry tomatoes and lime dressing

Served with chicken 

- 14 -

Παραδοσιακή πολίτικη σαλάτα με λάχανο, καρότο, σέλερι, 

κουκουνάρι και σταφίδες

Traditional “Politiki” salad with cabbage, carrot, celery, pine nuts and raisins

- 11 -

                                                    



Σκιουφιχτά  Κρήτης με λαχανικά μπριάμ, τυρί φέτα και ρίγανη

Cretan “skioufichta” pasta with briam vegetables, feta cheese and oregano
- 15 -

Ριζότο με ποικιλία μανιταριών και μαύρη τρούφα

Risotto with mixed wild mushrooms and black truffle
- 15 -

Κοτόπουλο σχάρας με ψητές πιπεριές, πατάτες κονφί, σάλτσα από μέλι και μουστάρδα

Grilled chicken with roasted peppers, confit potatoes and honey-mustard sauce
- 18 -

Αρνί παϊδάκι    με πατάτες baby και χόρτα εποχής

Grilled lamb chops   with baby potatoes and seasonal greens
- 38 -

       Spare Ribs    χοιρινά με τηγανητές πατάτες και σάλτσα BBQ 

Pork spare ribs   with French fries and BBQ sauce     
- 36 -

Μοσχαρίσια σουτζουκάκια με κύμινο και καπνιστό πουρέ μελιτζάνας

Traditional beef meatballs “soutzoukakia” with cumin and smoked eggplant puree
- 19 -

Rib Eye (300gr) Black Angus με sauce πάπρικας, baby πατάτες και λάδι θυμαριού

Rib Eye (300gr) Black Angus with paprika sauce, baby potatoes and thyme oil
- 47 -

 Burger Black Angus   με τυρί cheddar, καραμελωμένο κρεμμύδι, iceberg, μπέικον και BBQ sauce    

Burger Black Angus   with cheddar cheese, caramelized onion, iceberg, bacon and BBQ sauce
- 22 -

Φιλέτο μυλοκόπι με τσιγαριστά χόρτα και σάλτσα από λεμόνι

Croaker fillet with sauteed greens and lemon sauce
- 28 -

Σουβλάκι Ξιφία με ταραμά και καπνιστά λαχανικά επάνω σε ελληνική πίτα

Swordfish Souvlaki with “Taramosalata” (fish roe dip) and Smoked Vegetables on a Greek Pita 
- 25 -

 Ψωμί και ντιπ / άτομο  |  Bread and dip / person 
- 2,5 -

ΚΥΡΙΩΣ | MAIN COURSE



Γλυκά | Desserts

Μωσαϊκό σοκολάτας με μελομακάρονα και κρέμα θυμαρίσιου μελιού 

με γεύση  μαστίχας

Chocolate “mosaic” log with Greek honey cookies “melomakarona”

and thyme honey cream with mastic flavor

- 14 -

Παραδοσιακή πορτοκαλόπιτα με παγωτό καϊμάκι

Traditional Orange Pie served with ice cream kaimaki

- 11 -

Παραδοσιακή πουτίγκα Κατερίνης με καρυδόπιτα, 

αρωματική κρέμα και κανέλα

Traditional pudding from Katerini with walnut pie, 

aromatic cream and cinnamon

- 10 -

Φρέσκα φρούτα εποχής

Fresh seasonal fruits

- 10 -

Παγωτό 

Ice Cream 

- 5 -

Ποικιλία ελληνικών τυριών με αποξηραμένα φρούτα 

και μαρμελάδα σύκο

Assorted greek cheeses with dried fruits 

and fig jam

- 27 -



Για την προετοιμασία των πιάτων μας χρησιμοποιούμε έξτρα παρθένο ελαιόλαδο
Στο τηγάνισμα χρησιμοποιείται ηλιέλαιο.

*Φέτα Π.Ο.Π. (προστατευόμενη ονομασία προέλευσης)
Παρακαλούμε ενημερώστε μας για πιθανές αλλεργίες

For the preparation of our dishes, we use extra virgin olive oil. In frying, sunflower oil is used
*Feta P.D.O. (protected designation of origin)

Kindly inform us for possible allergies.

H επιχείρησή μας διαθέτει εγκεκριμένο τερματικό αποδοχής καρτών POS
POS Card terminal is available

Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει αν δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο (απόδειξη - τιμολόγιο)
Guest is not obliged to pay, if the notice of payment has not been received (receipt - invoice)

Οι αναφερόμενες τιμές είναι σε Ευρώ € και περιλαμβάνονται όλες οι νόμιμες επιβαρύνσεις και φόροι
The quoted prices are in Euro € and all other taxes are included

Αγορανομικός Υπεύθυνος : κος Στέφανος Ελευθεριάδης 
Market regulator : mr. Stefanos Eleftheriadis 

DESIGN by | menus.gr

(= vegetarian)  

(= vegan)  (= pescetarian)

(= frozen)


